Menu du Chef

Europese kreeft
witte bonen | lamsoren | grapefruit | vanille

of

”"Bayonne”ham
aardappel | zomertruffel | peterselie | ei

Rode poon
"getoast” | tomaat variéteiten | aubergine | basilicum

of

Lam
gebraden | snijbiet | citrus | kikkererwten

Ananas”en croute”
zoutkorst | vanille ijs | sinaasappel | amandel

of
Kaastrolley..

geaffineerd door Bourgondisch lifestyle, Beverwijk

35,-



Voorgerecht

Langoustine 14
geroosterd | amandel | koriander | komkommer

Zalm 13
a | a minuut gerookt | biet | dille | savora mosterd

Europese kreeft 15
witte bonen | lamsoren | grapefruit | vanille

Oesters 15
passievrucht | bieslook | croutons

”Bayonne”’ham 10
aardappel | zomertruffel | peterselie | ei

Doperwtjes 10
doperwtensoep | buikspek | truffel | bindsla



Hoofdgerecht

Zeebaars 25
gebakken | courgette | zwarte olijf | kokkels

Rode poon 23
23 "getoast” | tomaat variéteiten | aubergine | basilicum

Griet 24
gebakken | artisjok | ratte aardappel | rivierkreeft

“Noord Hollandse blauwe” hoender 25
gebraden | cantharellen | mais | sherry

Lam 24
gebraden | snijbiet | citrus | kikkererwten



Nagerecht

Aardbeien 10
gemarineerd | rabarber | cheesecake | aardbeienijs

Ananas”en croute” 10
zoutkorst | vanille ijs | sinaasappel | amandel

Kaastrolley.. 15
geaffineerd door Bourgondisch lifestyle, Beverwijk



